	Schinkengipfeli
	25 min
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3 Eier


150g Schinken


250g Blätterteig


wenig: Milch, Salz, Butter, Pfeffer, evtl. Reibkäse





Einkaufszettel:�
3 Pers.�
�












2�
Eier�
�
�
1 EL�
Milch�
�
�
1 Prise�
Salz o. Streuwürze�
�
�
wenig�
Pfeffer, Muskat�
alles zusammen gut verklopfen�
�
(((((((((((�
�
wenig�
Butter�
in Bratpfanne schmelzen


Eimasse zugeben, mit der Bratschaufel hin und her schieben, bis die Eimasse flockig, aber noch leicht feucht ist.


In Schüssel geben�
�
150g�
Schinken�
schneiden und in die Schüssel geben�
�
evtl. 2 EL�
Reibkäse�
in die Schüssel geben


alles gut mischen und auskühlen lassen�
�
(((((((((((�
�
250g�
Blätterteig�
2-3mm dick auswallen, Quadrate 12cm x 12 cm schneiden, diagonal halbieren, Teigränder mit Wasser bestreichen


Füllung darauf verteilen, Ecken wenig einschlagen, aufrollen, zu Gipfeli formen


Mit Spitze nach unten auf vorbereitetes Blech legen�
�
(((((((((((�
�
1�
Ei�
verklopfen, Gipfeli bestreichen


Backen, Ofenmitte, 220°C, 15 min�
�






((((( Beilagen (((((�
�



Salat�
�






Zubereitung:
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